
 
 
 
 
 

Menu de la saint sylvestre 125€ par personne 
 

3 canapés pour l’apéritif  
 

* 
Eclair au Saumon fumé céleri rémoulade   

* 
Tartare de langoustine autour de la carotte, consommé de carcasse et citron 

caviar 
* 

Escalope de foie gras poêlée ragoût de blettes et pommes gaufrettes 
* 

Turbot roulé aux coquillages, fondue de poireaux, zestes de mandarine 
* 

Pressé de Volaille de Bresse truffe et noisettes, mousseline de rattes truffée 
Sabayon au vin jaune du Jura   

* 
Brie de Meaux fermier Edmond de Rothschild 

* 
Douceur Chocolatée, caramel au beurre Salé  

Et Vanille Bleue de la réunion 
 


