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14 f&vrier 2025
120€/pers
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3 bouchées apéritives

X

Foie gras de canard, porto, cacao et poire
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Noix de sSaint Jacques, chou rouge et bouﬂlon:
magique <
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Filet de Bar, tombé d’épinard, gnocchisde 1%

patate douce et caviar d
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Noigette de veau, millefeuille de pommes de =
terre a la truffe et Gruyere Suisse, soubise a -
l'oignon

*

Le ceeur de Cocagne, gelée de groseilles

X

L’Ispahan en entremet
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